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MPE-100000 B5

PANQUEQUEIRA - MODELO: MPE-100000 B5

- ATENÇÃO: Leia atentamente este manual para garantir um melhor desempenho deste
                     equipamento.
- Para evitar danos, verifique se a voltagem indicada no equipamento é a mesma da tomada
  (110V ou 220V).
- A tomada e a fiação deverão ser adequadas ao tipo de serviço. Em caso de dúvida,
  consulte a concessionária de energia elétrica da região.
- Nunca ligue, simultaneamente, mais de um equipamento elétrico em uma mesma tomada
  e  verifique se a mesma está com bom contacto, a fim de evitar aquecimento excessivo da
  fiação.
- Desligue o equipamento da tomada quando não estiver  em uso por tempo prolongado.
- Partes metálicas são condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer manutenção,
  verifique se o equipamento está completamente resfriado. 

MODO DE USAR
- Coloque o plug na tomada tendo antes verificado as recomendações de instalação.

- Gire os manipuladores para a direita até a temperatura desejada, e as lâmpadas piloto
  acenderão. Mantenha os manipuladores nesta posição até cada respectiva lâmpada 

piloto apagar. Nesta condição a placa estará aquecida na temperatura ajustada. 
- Durante o uso, os termostatos ligarão e desligarão automaticamente as resistências, 

mantendo a temperatura selecionada para cada disco.
- O seu termostato está dimensionado para controlar uma faixa de temperatura entre
  50ºC e 300ºC.

LIMPEZA
- Para sua segurança, desligar o equipamento da tomada antes de iniciar a limpeza.

- A limpeza do equipamento deve ser feita diariamente após sua utilização.
- Para a limpeza, usar apenas pano úmido com água e sabão neutro em
  todas as partes, evitando excesso de água para não danificar o equipamento.
- Não aconselhamos o uso de qualquer esponja fibrosa (bombril ou similar) para
  limpeza.

CONSERVAÇÃO
- Mantenha seu equipamento sempre limpo e em perfeitas condições de funcionamento,
  essas providências, evitarão o desgaste prematuro do mesmo.
- Para garantir um bom desempenho, recomendamos uma revisão anual do
  equipamento.
- Nota: No caso de qualquer irregularidade, comunique-se com a Assistência Técnica
            (vide Cartão de Garantia).

Receita para Massa de Crepe Françês:
02   ovos
04   colheres (de sopa) de óleo
02   Xícaras (chá) de leite
01   Colher (café) de sal
02   Xícaras (chá) de farinha de trigo 
Juntar o leite, o óleo, depois a farinha e o sal.. Bater bem. Deixar a massa descansar de 30 
minutos a 1 hora antes de usar.
Untar a chapa com óleo, verter um pouco da massa com a ajuda de uma concha de sopa 
diretamente na chapa já aquecida.
Depois é só usar a imaginação e por dentro do crepe o que desejar; de doce a salgado.
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